Licht kersenrood. Klein rood fruit, kruidige aromar’s met
houttoets. Pittig en fruifig. Schenk op 14 a16°C.

Lekker bij: siruisvogelfilet gelakt met acaciahoning,
varkenshaasje, spiering, kort gegrilde uien.

Prijs: €12,30 voor 75 ¢l

Waar: www.odilon.be

Negroamaro-druif. Eventies stug, enorm mondvullend,
Kruidig. Duidelik zwoele fannines. Schenk op 14 & 16°C.
Lekker bij: kalfs- en varkenskotelet, spareribs,
chipolata’s en andere worsten, courgettes of
aubergines gevuld mef schapenkaas en verse kruiden.
Prijs: € 11,50 voor 75 cl

Waar: www.odilon.be
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